
 

Traditional Breakfast With a biscuit, and potatoes or 
fresh fruit.  
Bacon	  &	  *Eggs	  –	  Thick	  &	  hickory	  smoked.	  8	  /	  10	  	  
Sausage	  &	  *Eggs	  -‐	  Patty	  or	  jumbo	  links.	  8	  /	  10	  
Ham	  Steak	  &	  *Eggs	  -‐	  	  8	  /	  10	  	  
Cajun	  Smoked	  Sausage	  &	  *Eggs	  -‐	  9	  /	  11	  	  
Chorizo	  &	  *Eggs	  –	  Mexican-‐style	  scrambled	  into	  eggs.	  
Served	  with	  warm	  flour	  tortilla	  instead	  of	  toast.	  9	  /	  11	  	  
NEW!	  	  	  Steelhead	  &	  *Eggs	  –	  Filet	  topped	  with	  grilled	  
onion.	  	  14	  
Oysters	  &	  *Eggs	  -‐	  Flour	  dusted	  and	  deep	  fried	  with	  
lemon	  and	  tarter.	  	  10	  /	  12	  	  
*Sirloin	  Steak	  &	  *Eggs	  -‐	  8oz	  grilled	  to	  order.	  	  17	  	  
	  

Chicken Fried Steak & *Eggs Tender	  breaded	  
cube	  steak	  smothered	  in	  sausage	  gravy.	  	  
10	  /	  12	  
	  

*Omelets, Skillets & Scrambles With a biscuit 
and potatoes or fresh fruit.	  
Meat	  &	  Cheese	  –	  Choice	  of	  ham,	  bacon,	  sausage,	  and	  
cheese	  (or	  choose	  all	  three	  for	  a	  Meat	  Lover	  Omelet).	  11	  	  
Mile	  High	  -‐	  Ham,	  pepper,	  onion	  and	  cheese.	  11	  	  
Farmer’s	  Market	  -‐	  Fresh	  grilled	  veg	  and	  cheese.	  11	  	  	  
TBA	  -‐	  Turkey,	  bacon,	  avocado	  and	  cheese.	  13	  	  
Everything	  But	  -‐	  Ham,	  bacon,	  sausage,	  onion,	  pepper,	  
mushroom,	  tomato,	  and	  cheese.	  13	  	  
The	  Coug	  -‐	  Spicy	  pulled	  pork,	  our	  Cougar	  Gold	  cheese	  
sauce	  and	  roasted	  red	  pepper.	  13	  	  
Spinach	  Bacon	  Bleu	  -‐	  Spinach,	  bacon,	  bleu	  and	  cheddar	  
jack	  cheeses.	  13	  	  
The	  Mexico	  -‐	  Our	  Angus	  Chili,	  taco	  meat,	  green	  pepper,	  
onion,	  tomato,	  jalapeno	  and	  cheese	  with	  salsa	  and	  sour	  
cream.	  13	  	  
Lite	  Fiesta	  Chicken	  Omelet	  -‐	  Eggbeaters,	  chicken	  breast,	  
onion,	  tomato,	  black	  olive	  and	  a	  sprinkle	  of	  cheese.	  Served	  
with	  salsa,	  fresh	  fruit	  and	  dry	  wheat	  toast.	  12	  Cal	  
462/Fat	  11g/Sat	  Fat	  3g	  	  
Lite	  Farmer’s	  Market	  Omelet	  -‐	  Just	  like	  the	  original	  only	  
made	  with	  eggbeaters	  and	  a	  fraction	  of	  the	  cheese.	  Served	  
with	  fresh	  fruit	  and	  a	  piece	  of	  dry	  wheat	  toast.	  11	  Cal	  
320/Fat	  5.5g/Sat	  Fat	  2.5g	  	  
	  

The Sweet Stuff	  
French Toast With	  Powdered	  Sugar	  	  4	  /	  6	  	  
Pancakes With	  syrup	  and	  butter	  	  	  4	  /	  6	  	  
Chocolate	  or	  Peanut	  Butter	  Chip	  Cakes	  	  6	  	  
Waffle 	  With	  syrup	  and	  butter	  	  5	  	  
Add	  Fruit	  &	  Whipped	  Cream	  to	  the	  above	  -‐	  Strawberry	  	  
2	  Blueberry	  or	  Raspberry	  	  3	  	  
Sweet Combo   French	  Toast,	  Pancakes	  or	  Waffle	  with	  
bacon,	  sausage,	  *egg	  and	  potatoes.	  	  	  8	  /	  11	  	  
Cinnamon Roll   With	  cream	  cheese	  icing.	  5	  	  
Oatmeal   Served	  with	  milk,	  brown	  sugar	  and	  raisins.	  6	  	  
	  

Beverages  
Coffee,	  Hot	  Tea	  or	  Hot	  Cocoa	  2	  	  
Milk	  2/3	  	  	  	  	  	  	  Chocolate	  Milk	  2.50/3.50	  	  
Juice	  (Apple,	  Cranberry,	  Orange)	  2	  /	  3	  	  
Juice	  (Tomato,	  Grapefruit)	  3/4	  	  
Fountain	  Pop	  (Bottomless)	  2.25	  	  	  
Fresh	  Brewed	  Iced	  Tea	  (Bottomless)	  2.25	  	  
Flavored	  Iced	  Tea	  (Bottomless)	  2.25	  	  
	  	  	  (Raspberry,	  Sweet	  Green	  or	  Black)	  	  
Lemonade	  (Bottomless)	  3	  	  	  (Plain	  or	  Strawberry)	  	  
Root	  Beer	  Float	  4	  
Hand-‐Crafted	  Milk	  Shake	  6	  	  (Chocolate,	  Strawberry	  or	  
Vanilla)	  	  
 
*Consuming	  raw	  or	  undercooked	  meats,	  poultry,	  seafood,	  

shellfish,	  or	  eggs	  may	  increase	  your	  risk	  of	  foodborne	  illness. 

 

Biscuits & Gravy  
One	  B	  &	  G	  -‐	  4	  	  	  	  	  	  	  Two	  B	  &	  G	  -‐	  6	  	  
Add	  Meat	  to	  Your	  B&G	  -‐	  Sausage	  patty,	  ham,	  bacon,	  or	  
Cajun	  sausage.	  	  3	  
B&G	  Breakfast	  -‐	  Biscuit	  and	  gravy	  with	  sausage,	  bacon,	  
hash	  browns	  and	  *egg.	  9	  /	  12	  
	  
Burritos	  With potatoes, salsa and sour cream. 	  
Meat	  Lovers	  Burrito	  -‐	  Sausage,	  bacon,	  ham,	  scrambled	  
egg,	  and	  cheddar	  jack	  cheese.	  11	  	  
Chorizo	  Burrito	  -‐	  Spicy	  Mexican-‐style	  pork	  chorizo,	  
scrambled	  egg,	  diced	  onion,	  mild	  green	  chilies	  and	  
cheddar	  jack	  cheese.	  11	  	  
Lite	  Farmer’s	  Market	  Burrito	  -‐	  Egg	  beaters,	  grilled	  
mushroom,	  onion,	  green	  pepper,	  tomato	  and	  fresh	  
spinach.	  Served	  with	  salsa	  and	  fresh	  fruit.	  10	  Cal	  405/Fat	  
7g/Sat	  Fat	  2g	  	  
  
Benedicts Served with potatoes.  
Traditional	  -‐	  Ham,	  basted	  *eggs	  and	  hollandaise	  over	  
English	  muffin.	  11	  	  
TBA	  -‐	  Turkey	  breast,	  bacon,	  avocado,	  basted	  *eggs	  and	  
hollandaise	  over	  grilled	  English	  muffin.	  13	  	  
 
The Big Magill Sandwich	  Bacon,	  sausage	  patties,	  
ham,	  two	  fried	  *eggs	  and	  cheddar	  on	  a	  full	  grilled	  pub	  roll.	  
Served	  with	  potatoes.	  	  12	  	  
	  
NEW!   Chorizo Breakfast Burger Torta	  
Pat~n~Tams	  Basque-‐style	  chorizo	  sausage	  hand-‐
spanked	  into	  a	  patty	  and	  grilled	  to	  perfection.	  Topped	  
with	  Beecher’s	  Flagship	  cheese	  and	  an	  over-‐easy	  *egg.	  
Served	  on	  a	  buttered	  and	  toasted	  ciabatta	  roll.	  	  11	  	  
	  
NEW!   Breakfast Potato Skins	  Deep	  fried	  skins	  
topped	  smothered	  in	  bacon,	  sausage,	  ham,	  and	  melted	  
cheese,	  then	  topped	  with	  two	  fried	  *eggs	  and	  a	  drizzle	  of	  
hollandaise.	  	  12	  	  
	  
NEW!   Meat Lover Breakfast Mac	  Mac	  for	  
breakfast?	  Why	  not?	  It’s	  so	  good	  you’ll	  want	  it	  at	  every	  
meal!	  Ham,	  bacon,	  sausage	  and	  our	  Cougar	  Gold	  cheese	  
sauce	  topped	  with	  *egg	  cooked	  however	  you	  like.	  	  10	  /	  13	  	  
	  
Smothered Hash Browns Served	  ala	  carte.	  
Taco	  Browns	  -‐	  Taco	  meat,	  tomato,	  onion,	  black	  olive	  and	  
melted	  cheese	  with	  sour	  cream	  and	  salsa.	  	  8	  
Bacon	  &	  Cheese	  Browns	  -‐	  Bacon	  crumbles	  and	  melted	  
cheese.	  	  8	  

Magill’s	  mimosa	  is	  a	  generous	  serving	  of	  champagne	  
and	  orange	  juice.	  	  6 



Locations	  and	  Contact	  Information	  
	  
Pasco	  
3214	  Rd.	  68	  –	  Pasco,	  WA	  –	  99301	  
509.547.6448	  
	  
Richland	  
1340	  Jadwin	  Ave	  –	  Richland,	  WA	  –	  99352	  	  	  	  
509.713.7111	  
	  
magillspasco@live.com	  	  	  
magillsrestaurants.com	  

There are many benefits to choosing 
grass-fed, pasture-raised beef: It	  
contains	  more	  essential	  fatty	  acids,	  and	  
is	  lower	  in	  the	  "bad	  fats."	  It	  is	  said	  to	  
taste	  better.	  It	  is	  lower	  in	  calories.	  It	  is	  
more	  nutritious,	  contains	  a	  higher	  
amount	  of	  vitamins	  and	  minerals,	  
especially	  Vitamin	  E	  (200%).	  It	  does	  
not	  contain	  artificial	  hormones	  or	  
antibiotics.	  The	  cattle	  are	  treated	  
better,	  able	  to	  roam	  free,	  aren't	  forced	  
to	  eat	  food	  they	  weren't	  meant	  to	  eat,	  
and	  they	  aren't	  injected	  with	  anything	  
that	  may	  cause	  potential	  harm	  to	  their	  
bodies.	  It	  does	  not	  contribute	  to	  global	  
warming.	  

MAGILLS ALREADY FAMOUS BLOODY MARY’S 
COMING SOON TO OUR PASCO LOCATION! 
Due	  to	  huge	  customer	  interest,	  we	  
should	  have	  a	  fully	  functioning	  bar	  
service	  by	  the	  beginning	  of	  March!	  	  
	  
KIDS EAT FREE EVERY MONDAY Bring	  the	  
kiddos	  to	  Magills	  on	  Monday	  nights	  
(after	  4pm)	  and	  save	  a	  bundle.	  For	  
every	  adult	  paid	  meal,	  get	  one	  of	  our	  
regularly	  priced	  $5	  and	  $7	  kids	  meals	  
absolutely	  FREE!	  This	  includes	  their	  
beverage.	  Yes,	  they	  must	  be	  children,	  
12	  or	  under,	  and	  it	  is	  for	  dine-‐in	  only.	  
	  
BOXED LUNCHES WITH FREE DELIVERY! We	  
offer	  a	  wide	  variety	  of	  boxed	  lunches,	  
with	  free	  local	  delivery	  for	  orders	  of	  15	  
and	  over.	  	  All	  of	  the	  lunches	  are	  $12	  
and	  include	  dessert	  and	  a	  beverage.	  
They	  are	  perfect	  for	  your	  company	  
meetings,	  wine	  tours,	  school	  functions,	  
sports	  trips,	  etc.	  Ask	  your	  server	  for	  a	  
menu	  and	  full	  details.	  

 

Buy One Get One Free 
Mac & Cheese Every 

Saturday Night  
5pm-Close!	  	  

Mac & Cheese 
By the Pan for 

Carry-Out! 	  
	  

Each	  pan	  feeds	  8-‐10	  people.	  Available	  
with	  our	  Cougar	  Gold	  cheese	  sauce	  or	  

Alfredo	  sauce.	  
	  

Flavors	  &	  Prices	  (per	  pan)	  
Plain	  (Cougar	  Gold	  or	  Garlic	  Parm)	  -‐	  36	  
Chicken	  (Grilled	  or	  Crispy)	  –	  44	   	  

Buffalo	  Chicken	  –	  48	  
Cajun	  Sausage	  –	  48	   	  	  	  	  	  	  
German	  Sausage	  –	  48	  

Red	  Pepper	  &	  Bacon	  –	  48	  
Spinach,	  Artichoke	  &	  Parmesan	  –	  48	  

Bacon	  Cheeseburger	  –	  48	  
Chili	  Mac	  –	  48	  

	  
To	  order,	  call	  either	  of	  our	  locations	  and	  
we’ll	  have	  it	  ready	  for	  pick	  up	  within	  the	  
hour	  (allow	  longer	  during	  peak	  business	  
times	  or	  for	  large	  orders).	  Can	  be	  picked	  
up	  hot	  and	  ready	  or	  cold	  for	  heating	  later.	  

	  
Pasco	  -‐	  547-‐6448	  

Richland	  -‐	  713-‐7111	  



Hand-Crafted Soup & Chili  
Soup	  or	  Chili	  	  	  	  Cup	  4	  	  	  Bowl	  6	  	  
Side	  Salad	  -‐	  Garden	  	  4	  	  	  	  Caesar	  	  5	  	  
	  
Soup	  &	  Salad	  Combo	  -‐	  Garden	  salad	  and	  soup	  or	  chili	  
with	  garlic	  toast.	  	  	  Cup	  8	  	  	  Bowl	  10	  
	  

Chicken Strips With fries, tots, sweet tots, or chips. 
Chicken	  Strips	  -‐	  Crispy	  breast	  strips.	  	  9	  /	  11	  	  
Chicken	  Strips	  “Buffalo”	  style	  	  	  9.5	  /	  11.5	  	  
	  
Fish & Chips With fries, slaw & tarter or cocktail.  
NEW!	  Cod	  –	  Lightly	  battered	  cod	  chunklets.	  8	  
NEW!	  Pollock	  -‐	  Pub	  battered	  Pollack	  filets.	  11	  	  
NEW!	  Salmon	  -‐	  Pub	  battered	  salmon	  filets.	  11	  
NEW!	  Halibut	  –	  Delicious	  pub	  battered	  halibut	  filets.	  12	  	  
	  
Butterfly	  Shrimp	  –	  Butterflied	  crispy	  shrimp.	  12	  
Jumbo	  Clam	  Strips	  -‐	  Meaty	  strips	  of	  clam.	  13	  
Oysters	  -‐	  Flour	  dusted	  and	  deep	  fried.	  13	  	  
 
Salads 
Lite	  Chicken	  Fiesta	  -‐	  Seasoned	  grilled	  chicken,	  diced	  
tomato,	  olive	  and	  onion	  over	  romaine.	  Served	  with	  house	  
salsa.	  11	  Cal	  213	  /	  Fat	  8g	  	  
	  
Taco	  (Beef	  or	  Chicken)-‐	  Choose	  ground	  beef	  or	  chicken	  
breast.	  With	  avocado,	  cheese,	  tomato,	  olive	  and	  onion	  in	  
crisp	  tortilla	  bowl	  with	  sour	  cream	  and	  salsa.	  12	  	  
	  
Caesar	  –	  Romaine,	  Parmesan	  and	  croutons.	  (Dressing	  
served	  on	  the	  side)	  9	  With	  grilled	  or	  crispy	  chicken	  12	  	  
	  
Lite	  Huckleberry	  Chicken	  -‐	  Romaine	  with	  grilled	  
chicken,	  onion,	  sweet	  red	  pepper,	  and	  walnuts.	  Served	  
with	  huckleberry	  vinaigrette.	  10	  Cal	  332	  /	  Fat	  13g	  	  
	  
“Buffalo”	  Chicken	  -‐	  Crispy	  buffalo	  chicken,	  bacon,	  bleu	  
cheese,	  tomato,	  onion,	  and	  cheese.	  12	  	  
	  
Cobb	  -‐	  Chicken	  breast,	  avocado,	  bleu	  cheese,	  bacon,	  
cheese,	  tomato,	  and	  egg.	  13	  	  
	  

Sandwiches  Served on full pub roll with fries, tots, 
sweet potato tots or chips. Substitute	  a	  salad	  or	  cup	  of	  soup	  
$1.	  Add	  a	  salad	  or	  cup	  of	  soup	  $2. 
Southern	  Style	  BBQ	  Pulled	  Pork	  Sandwich	  Slow-‐
roasted	  pulled	  pork,	  rich	  brown	  sugar	  hickory	  smoke	  
barbeque	  sauce	  and	  our	  fresh	  coleslaw.	  10	  	  
	  
Cuban	  -‐	  Pulled	  pork,	  sliced	  ham,	  Swiss	  cheese,	  and	  thick-‐
sliced	  dill	  pickle	  chips.	  10	  	  
	  
Turkey,	  Cream	  Cheese	  &	  Cranberry	  -‐	  Turkey,	  cream	  
cheese,	  spinach	  and	  cranberry	  sauce.	  10.50	  	  
	  
French	  Dip	  -‐	  Top	  sirloin	  sliced	  thin.	  Served	  with	  au	  jus.	  
10.50	  	  	  	  With	  Cheese	  11.50	  	  
	  
Philly	  Cheese	  Steak	  -‐	  Top	  sirloin	  sliced	  thin,	  and	  
smothered	  with	  Swiss	  cheese,	  sautéed	  onion,	  mushroom	  
and	  green	  pepper.	  11.50	  	  
	  
Fish	  Sandwich	  -‐	  Giant	  ale	  battered	  Pollack	  fillet	  with	  Jack	  
cheese,	  lettuce,	  tomato	  and	  tartar.	  13	  	  
	  
Magill’s	  Club	  -‐	  Sliced	  turkey	  breast,	  bacon,	  cheddar,	  
mayo,	  lettuce,	  and	  tomato.	  10.75	  	  	  
	  
*Consuming	  raw	  or	  undercooked	  meats,	  poultry,	  seafood,	  
shellfish,	  or	  eggs	  may	  increase	  your	  risk	  of	  foodborne	  illness. 
	  

100% Ground Chuck Angus *Burgers  Served	  
with	  fries,	  tots,	  sweet	  tots,	  or	  chips.	  Substitute	  a	  salad	  or	  
cup	  of	  soup	  $1.	  Add	  a	  salad	  or	  cup	  of	  soup	  $2.	  
	  
NEW!	  Upgrade	  your	  patty	  to	  a	  Pat	  ~n~	  Tam’s	  	  
all-‐natural,	  pasture-‐raised	  (in	  Hermiston)	  beef	  
patty,	  for	  only	  .50	  more!	  
	  
Cheeseburger	  -‐	  Cheddar	  cheese.	  8.50	  	  
Add	  Bacon	  9.75	  Add	  Avocado	  10.50	  	  
Grilled	  Mushroom	  &	  Swiss	  -‐	  9.50	  	  
Pepperjack	  &	  Jalapeno	  -‐	  9.50	  	  
Patty	  Melt	  -‐	  Sautéed	  onions	  and	  Swiss	  on	  rye.	  9	  	  
Cougar	  Cheese	  &	  Bacon	  -‐	  Bacon	  and	  our	  Cougar	  cheese	  
sauce.	  10.50	  	  
NEW!	  	  Dry	  Fly	  Whiskey	  Burger	  –	  Our	  signature	  Dry	  Fly	  
Whiskey	  Sauce,	  sauteed	  onion,	  bacon	  and	  Jack	  cheese.	  	  11	  
“Buffalo”	  Burger	  -‐	  Jack	  and	  bleu	  cheeses,	  bacon,	  &	  
buffalo	  sauce.	  11	  	  
The	  Works	  -‐	  Thick-‐cut	  bacon,	  ham,	  fried	  egg,	  and	  
cheddar	  cheese.	  11.50	  	  
Backyard	  Bad	  Boy	  BBQ	  Burger	  -‐	  Cheddar,	  bacon,	  crispy	  
onion	  rings,	  and	  bbq	  sauce.	  11	  	  
	  
NEW! Chorizo Burger Torta Pat	  ~n~	  Tam’s	  	  
all-‐natural	  Basque	  style	  chorizo	  sausage	  hand-‐spanked	  
into	  a	  patty.	  Topped	  with	  melted	  pepper	  jack,	  our	  
cabbage,	  onion,	  cilantro	  mix,	  and	  avocado.	  Served	  on	  
toasted	  roll	  with	  a	  side	  of	  salsa	  and	  lime	  wedges.	  	  11 
	  
Smoked Gouda Bratwurst Burger Delicious	  
bratwurst	  hand-‐spanked	  into	  quarter	  pound	  patties	  and	  
topped	  with	  melted	  smoked	  Gouda	  cheese.	  Served	  with	  
our	  spicy	  pepper	  trio	  relish.	  	  	  	  8.5	  	  
	  
Chicken Burgers Choose grilled or crispy. Served	  
with	  fries,	  tots,	  sweet	  tots,	  or	  chips.	  Substitute	  a	  salad	  or	  
cup	  of	  soup	  $1.	  Add	  a	  salad	  or	  cup	  of	  soup	  $2.	  
 
Spinach	  Artichoke	  Parmesan	  Chicken	  Burger	  	  
Fresh	  spinach,	  marinated	  artichoke	  hearts	  and	  garlic	  
parmesan	  sauce.	  10.50	  	  
Teriyaki	  Chicken	  Burger	  -‐	  Teriyaki	  sauce,	  jack	  cheese	  &	  
grilled	  pineapple	  ring.	  10	  	  
Bacon	  Avocado	  Chicken	  Burger	  -‐	  Bacon,	  jack	  cheese	  
and	  avocado.	  10.50	  	  
“Buffalo”	  Chicken	  Burger	  -‐	  Jack	  and	  bleu	  cheeses,	  bacon,	  
&	  buffalo	  sauce.	  11	  	  
 

The Traditional Melts Served	  with	  fries,	  tots,	  sweet	  
tots,	  or	  chips.	  Substitute	  a	  salad	  or	  cup	  of	  soup	  $1.	  Add	  a	  
salad	  or	  cup	  of	  soup	  $2.	  
TBR	  Melt	  -‐	  Turkey,	  bacon,	  Swiss	  and	  tomato	  grilled	  on	  
sourdough	  with	  ranch	  dressing	  for	  dipping.	  9.50	  	  
Reuben	  -‐	  Corned	  beef,	  sauerkraut,	  Swiss	  cheese	  and	  
Thousand	  Island	  dressing	  grilled	  on	  rye.	  11	  	  
TBA	  Melt	  -‐	  Turkey,	  bacon,	  avocado	  and	  cheddar	  cheese	  
grilled	  on	  wheat	  bread.	  9.50	  	  
	  

NEW!  Turkey Bacon Pesto Melt Buttered,	  
toasted	  Ciabatta	  spread	  with	  classic	  pesto	  then	  topped	  
with	  turkey,	  bacon,	  melted	  Jack	  cheese	  and	  roasted	  red	  
pepper.	  10	  
 

EAT LOCAL! 



	  

Appetizers 
NEW!	  Steamed	  White	  Wine	  Garlic	  Clams	  –	  Steamed	  
clams	  in	  a	  white	  wine,	  garlic,	  butter	  broth.	  With	  garlic	  
toast.	  	  10	  
NEW!	  Shrimp	  Scampi	  –	  Jumbo	  shrimp	  sautéed	  in	  garlic	  
butter	  and	  white	  wine.	  With	  garlic	  sourdough	  toast.	  	  10	  
Deep	  Fried	  Pickle	  Chips	  -‐	  Dill	  pickle	  chips	  in	  a	  light,	  
crispy	  batter.	  Your	  choice	  of	  Cajun	  or	  regular,	  with	  ranch	  
dipping	  sauce.	  Now	  in	  a	  bigger	  portion!	  5	  	  
NEW!	  Chips	  &	  Salsa	  –	  Our	  amazing	  house	  salsa	  and	  
tortilla	  chips.	  	  5	  
NEW!	  Spinach	  Artichoke	  Parmesan	  Dip	  –	  Served	  with	  
tortilla	  chips.	  	  7	  
NEW!	  Tater	  Tot	  Nacho	  –	  Tater	  tots	  topped	  with	  chili,	  
Cougar	  Gold	  cheese	  sauce,	  tomato,	  onion,	  and	  jalapeno.	  
Served	  with	  sour	  cream	  and	  salsa.	  	  7	  
NEW!	  Chorizo	  Cheddar	  Skins	  –	  Potato	  skins	  loaded	  with	  
chorizo,	  cheddar,	  jalapeno	  and	  onion.	  Served	  with	  sour	  
cream	  and	  salsa.	  	  7	  
NEW!	  Bacon	  Blue	  Cheese	  Burger	  Skins	  –	  Potato	  skins	  
topped	  with	  Angus	  ground	  beef,	  chopped	  bacon	  and	  
melty	  bleu	  cheese.	  Served	  with	  blue	  cheese	  dressing.	  	  7	  
Onion	  Rings	  -‐	  Crispy,	  gourmet	  style.	  	  6	  	  
Basket	  of	  Chips,	  Fries	  or	  Tater	  Tots	  (regular	  or	  sweet	  
potato)	  –	  Dipping	  sauce	  upon	  request.	  	  5	  	  
	  

Tacos & Burritos Two tacos or one burrito with 
cilantro, cabbage, onion, chipotle lime sauce, salsa & fresh 
lime. Served with our new seasoned mexi-tots. 
	  
Spicy	  Pulled	  Pork	  -‐	  Slow-‐roasted	  pulled	  pork.	  8	  	  
Grilled	  Chicken	  -‐	  Grilled	  seasoned	  breast.	  7	  	  
NEW!	  Crispy	  Buffalo	  Chicken	  –	  Crispy	  buffalo	  chicken	  
and	  bleu	  cheese	  crumbles.	  8	  	  
Crispy	  Fish	  -‐	  Deep	  fried	  Pollack	  filet.	  Served	  with	  tarter	  
sauce	  instead	  of	  salsa.	  8	  	  
NEW!	  Blackened	  Shrimp	  &	  Andouille	  Sausage	  –	  Jumbo	  
shrimp	  sautéed	  in	  a	  slightly	  spicy	  blacken	  seasoning.	  9	  	  
	  

Mac & Cheese Served with garlic toast.  Add a cup of 
soup or salad for $2 
 
Magill’s	  Famous	  Cougar	  Gold	  Mac	  -‐	  A	  creamy	  blend	  of	  
cheeses	  with	  WSU	  Creamery’s	  Cougar	  Gold	  and	  Smoky	  
Cheddar	  cheeses.	  Original	  7/10	  	  	  Add	  Grilled	  or	  Crispy	  
Chicken	  9/12	  	  	  Add	  Cajun	  Sausage	  10/13	  	  
	  
Roasted	  Red	  Pepper	  &	  Bacon	  Mac	  -‐	  Our	  Cougar	  Gold	  
sauce	  infused	  with	  roasted	  red	  peppers	  and	  bacon.	  10/13	  	  
	  
“Buffalo”	  Chicken-‐	  Cougar	  Gold	  sauce	  infused	  with	  spicy	  
buffalo	  flavor	  tossed	  with	  crispy	  chicken	  breast	  strips.	  
10/13	  	  
	  
NEW!	  Chili	  Mac	  –	  Our	  Cougar	  Gold	  mac	  topped	  with	  
house	  Angus	  chili	  and	  cheese.	  	  10/13	  
	  
NEW!	  Bacon	  Cheeseburger	  Mac	  –	  Cougar	  Gold	  cheese	  
sauce	  with	  seasoned	  ground	  beef	  and	  chopped	  bacon.	  	  
10/13	  	  	  
	  
Alfredo	  Mac	  -‐	  Our	  decadent	  white	  sauce	  loaded	  with	  
garlic,	  butter,	  cream	  and	  lots	  of	  Parmesan	  cheese.	  	  
Original	  7/10	  	  Add	  Grilled	  or	  Crispy	  Chicken	  9/12	  	  
	  
Spinach	  Artichoke	  Parmesan	  Mac	  -‐	  Tastes	  just	  like	  the	  
dip	  we	  all	  know	  and	  love!	  In	  creamy	  Alfredo	  sauce.	  10/13	  

 
Lite Entrees  With grilled veg and fresh fruit.  
 
Lite	  Salmon	  –	  Grilled	  filet.	  11	  	  	  Cal	  300	  /	  Fat	  5g	  
	  
Lite	  Chicken	  -‐	  Grilled	  breast.	  10	  	  	  Cal	  308/Fat	  3g	  
	  
Lite	  Teriyaki	  Chicken	  –	  With	  grilled	  pineapple.	  10.75	  	  	  
Cal	  400	  /	  Fat	  3g	  

Entrees  
 
*Beef Served with potato, fresh grilled veg and soup or 
garden salad. 

 
Sirloin	  -‐	  8	  oz	  grilled	  perfection.	  17	  	  
	  
Teriyaki	  Sirloin	  -‐	  With	  pineapple	  and	  teriyaki.	  18	  	  
	  
NEW!	  Dry	  Fly	  Whiskey	  Sirloin	  –	  Sirloin	  topped	  with	  our	  
own	  Dry	  Fly	  whiskey	  sauce	  and	  onion	  rings.	  18	  
	  
Black	  &	  Bleu	  Sirloin	  -‐	  Blackened	  sirloin	  with	  melted	  bleu	  
cheese.	  19	  	  
	  
Steak	  Magill	  –	  Sirloin	  cooked	  to	  order	  and	  topped	  with	  
sautéed	  shrimp,	  and	  rich	  hollandaise.	  23	  	  
 

Chicken Fried Steak  Lightly	  breaded,	  perfectly	  
seasoned	  and	  smothered	  in	  sausage	  gravy.	  	  11	  /	  14	  	  
	  

Magill’s Angus Chuck Meatloaf  If	  you	  like	  your	  
loaf	  smothered,	  ask	  for	  gravy.	  	  11	  /	  14	  
 
Fish Served with potato, fresh grilled veg and soup or 
garden salad. 
 
Salmon	  -‐	  Choose	  grilled	  or	  blackened	  filet.	  13.50	  /	  16.50	  
	  
NEW!	  Stuffed	  Salmon	  –	  Grilled	  filet	  over	  a	  bed	  of	  lemon	  
dill	  stuffing,	  drizzled	  with	  our	  rich	  hollandaise.	  No	  potato	  
served	  with	  this	  dish.	  	  16	  /	  19	  	  
	  
Salmon	  Magill	  -‐	  Grilled	  filet	  topped	  with	  sautéed	  shrimp,	  
and	  rich	  hollandaise.	  17.50	  /	  20.50	  	  
	  
NEW!	  Pan-‐Fried	  Pesto	  Steelhead	  –	  Generous	  filet	  
rubbed	  with	  traditional	  pesto	  and	  pan-‐fried.	  	  17	  
	  
NEW!	  Pub	  Battered	  Halibut	  –	  Over	  a	  half	  pound	  of	  
delicious	  pub	  battered	  halibut	  filets.	  	  16	  	  
	  

Chicken Served with potato, fresh grilled veg and soup or 
garden salad. 
 
Teriyaki	  Chicken	  -‐	  Grilled	  breast	  glazed	  in	  teriyaki	  
sauce,	  topped	  with	  grilled	  pineapple.	  11.50	  /	  14.50	  	  
	  
Salsa	  Chicken	  -‐	  Grilled	  chicken	  breast	  topped	  with	  
melted	  cheddar,	  avocado	  and	  our	  fresh	  salsa.	  12	  /	  15	  	  
	  
NEW!	  Lemon	  Mushroom	  Swiss	  Chicken	  –	  Grilled	  lemon	  
pepper	  chicken	  topped	  with	  sautéed	  mushrooms	  and	  
melted	  Swiss	  cheese.	  12	  /	  15	  	  
	  

Cajun Chicken and Sausage Grill –	  Spicy	  Cajun	  
sausage	  and	  grilled	  chicken	  breast	  chopped	  and	  grilled	  
with	  onion	  and	  green	  pepper.	  No	  potato	  or	  veg	  with	  this	  
dish.	  Served	  with	  warm	  tortillas,	  salsa,	  sour	  cream	  and	  
lime.	  12.50	  	  Add	  avocado	  2 

Save Room 
 for Dessert! 


